ANSULEX BRANDSKYDD

Uppbyggnad
Anlaggningen ar automatisk, men kan ocksa utlosas

manuellt med vajer fran ett draghandtag.

Den fungerar oberoende av vatten- eller stromfor-
sorjning. Systemet kan anpassas for alla typer av
kommersiella kok. Slackmedelsbehallaren &r inte
storre an en vanlig hand-brandslackare och man kan
vid behov enkelt koppla ihop tva eller flera for att
tacka alla typer av kok.

Centralen med behallare och utlésningsmekanism ar
inbyggd i ett rostfritt skap. Utrustningen tar liten
plats och kan normalt placeras omedelbart under tak
eller till och med 6ver innertak for att spara golv och
bankutrymme.

Munstycken placeras 6ver den koksutrustning som
skall skyddas t.ex fritoser, stekbord, spisar och grillar
och i franluftskanalerna. Munstyckenas flode och
sprutbild dimensioneras utifran de skyddade objek-
ten.

Ansulex - specialvatska for fettbrdnder

Ansulex ar en kaliumbaserad saltlésning framtagen
speciellt for brand i feber.

Munstycken med olika givning och sprutmonster
tacker de skyddade ytorna med en finfoérdelad spray-
strale.

Vattnet i vatskan forangas och kyler fett och plat-
ytor. Ytterligare kylning erhalls genom att saltet i
vatskan reagerar med det heta fettet och bildar kol-
dioxid CO,.

Vid férangningen av koldioxiden och vattenangan sa-
ponifierar Ansulexvatskan och ett skumliknande
tacke bildas over fettet

Branden slocknar snabbt och skumtacket hindrar
effektivt aterantandning.

Brand i en frit6s, grill, stekbord eller annan kodksutrustning ar
alltid farlig. Den kan spridas otroligt snabbt i de stora mangder
fett och olja som lagrats i filter, kapor och ventilationskanaler.
Risken &r stor for totalbrand.

Att klara tillboudet med kolsyreslackare, det vanliga forsta-
hands-skyddet i kok, dr oftast en omdjlighet, eftersom hett
fett och heta metallytor ger upprepad aterantandning.
Ansulex ar utvecklat speciellt for att klara brander i kok.
Slackmedlet dr en vatska som snabbt kvaver branden och som
emulgerar med fettet och bildar ett tatt skumlager som for-

Utlésningsskdpet dr férsett med slickmedelsbehdllare och utlsnings-
mekanism. Vid brand aktiveras kvdvgaspatronen och Ansulex-
behdllaren trycksdtts via reducerventilen. Trycket i behdllaren hdlls
konstant vid 7 bar under témningen vilket ger rétt sprutménster och
fléde i samtliga spraymun-stycken.

Detektering och automatutlésning

For automatisk utldsning av anldaggningen anvands me-
kaniska detektorer med smaltbleck, inkopplade i ett va-
jersystem till utlésningsmekanismen.

Vid brand aktiverar vajerstyrningen en kvadvgaspatron
som trycksatter behallaren och driver ut slackvatskan
genom munstyckena.

Avstangningar for gas och el kan styras fran systemet.
Daremot skall franluftsflakten i ventilationssystemet inte
stangas vid brand. Flakten hjalper till att dra upp slack-
medel i franluftskanalen och hindra brandspridning.
Flakten kyler ocksa filter och kokskapa eller slackningen.



Enkel rengoring - snabb omladdning Efter-
som vatskan skummar vid kontakt med det
heta fettet branner den inte fast.

Rengoringen efter brand ar darfor enkel.
Det ar bara att torka av ytorna med varmt
vatten och vanligt tvattmedel. Omladd-
ningen kan goras pa plats och gar snabbt.
Man fyller pa ny slackvatska och byter gas-
patronen samt smaltblecket i detektorn,
om anlaggningen har utlosts automatiskt.

Ansulexsystemet ar provat och godkant
enligt den amerikanska NFPA-standarden
for slackanlaggningar i restaurangkok. Det
ar ocksa godkant av bl a VDS, Tyskland,
och av Germanischer Lloyd, U.S. Coast Gu-
ard och Det Norske Veritas for anvandning
pa fartyg.

Aven i Sverige ar Ansulexanliggningen
godtagen av brandmyndigheter, forsak-
ringsbolag och Sjofartsverket. Ansulex ar
standardutrustning varlden over hos de
stora hamburgerkedjorna som McDonald’s
och Burger King. Den skyddar kok pa pas-
sagerarfarjor, handels- och 6rlogsfartyg.

| Sverige finns mer an 1000 Ansulexsystem
installerade i restauranger, personalkok,
grillar etc.

Vid brand En brand utléser snabbt smalt-
lanken i ndrmaste detektor.
Detektorvajrarna aktiverar kvavgaspatro-

Ansulex spraymunstycken ar férsedda med filter och
skyddshuv som férhindrar att de satts igen av torkat fett och
andra smutspartiklar

Anlaggningen kan utidsas manuellt
med vajer eller via detektorer.

Detektorsystemet arbetar med
smaltlankar och vajer och fungerar
oberoende av strommatning

Slickmedelsbehdllarna tar liten plats och monteras i
rostfria skyddsskdap som placeras vid tak for att frigéra
bdnk- och golvutrymme

nen sa att behallaren trycksatts. Dimensioner
Avstangningar for gas och elektricitet satts | varje slickmedelsbeh3llare rymmer 11.4 liter
i funktion via en microbrytare pa utlos-
ningsmekanismen. Slackvatskan sprayar System 13AR 23AR 33AR 43AR
dver frityr- och stekytor, i fettfilter samt Behallare antal 1 2 3 4
franluftskanaler. Munstycken antal 6 12 18 24
Branden slicks pa nagra sekunder. Genom Defe"tor antal 2 4 6 8
en kemisk reaktion med det heta fettet Sk?p B'f_e,dd 400 600 800 1000
bildas ett tatt skum som stoppar de brann- Skap Hojd 600 600 600 600

i : o Skép Djup 200 200 200 200
bara gaserna och hindrar aterantandning.
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